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couverture fonctionnelle ® base technique, composants multi-fournisseurs, plats et compatibilités diététiques,allergénes,

@ prix de revient plat, par service de repas, jour, semaine, cycle de menus,

® menus par options ou déclinaisons diététiques automatiques, régimes simples et croisés, attributs, golts
® support de saisie d'effectifs, carte diététique, acces client local ou intra/extranet,

@ interface fichier des patients,

® support des canaux de distribution traiteur, scolaire, livraison a domicile, maisons de retraites, hopitaux,
® planning de fabrication, conditionnements, dispatching,

® commandes hebdomadaires d'ingrédients sur supports spécifiés par client,

@ calcul des besoins (MRP),

@ gestion des stocks, inventaire tournant, inventaire permanent,

@ tracabilité amont, aval,

eh.a.c.c.p.,

o facturation, liaison comptable,

o statistiques.

. . caractéristiques techniques
® plateformes windows, unix, linux, mac,

® base de données FireBird/Interbase, MySq|, SqlServer, Oracle, DB2...,autres SQL,
® nombre de postes utilisateurs non limités,

® modules intranet/extranet php,

e interfaces: OPTICON / Windows CE,...

® extensions spécifiques : java / eclipse,

@ report designer, bibliotheque PDF java.

mode d'intervention _ o )
@ audit flash, rédaction cahier des charges,

® matériels,

® |ogiciels,

@ assistance technique,
o formation,

® maintenance,

@ |ocation, hébergement.
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